
 
 
 

  



 
 

VORSPEISEN 
  

Bœuf Tatar 

Rindertatar / wachsweiches Eigelb / eingelegte Schalloten / 
Kapernsauce / Schnittlauch 

14,5 
  

Quiche Asperges 

Quiche-Tartelette mit grünem Spargel / Parmesan / Kirschtomatencoulis 
11,5 

 

Lachs Ballotine 

gerollte Lachsterrine im Kräutermantel / 
Meerrettich-Crème fraîche / Wildkräuter 

12,5 
  

Pälzer Pasta 

Rote Bete Ravioli mit Ziegenkäsefüllung / Rucolapesto 
9,5 

 
 
 

Legiertes Spargelsüppchen 

Briochecroutons / Kerbel 
8 

 
 

Salade 

gemischter Salat / Kirschtomaten / Gurken / Sonnenblumenkerne 
mit Hausdressing oder Vinaigrette vom dunklen Balsamico1,2  

6,5 / 9,5  



 
 

 

HAUPTSPEISEN 
Roastbeef 

Steak vom Roastbeef / Schmorzwiebeln / 
hausgemachte Kräuterbutter / Steakhouse Frites / Salat 

29,5 / 26,5 (Lady Cut) 

Roastbeef  Moutarde 

Steak vom Roastbeef / Dijonsenf-Sauce / Steakhouse Frites / Salat 
29,5 / 26,5 (Lady Cut) 

Lamm 

rosa gebratenes Hüftsteak vom Lamm / Jus / 
Rosmarinkartoffeln / Bohnen im Speckmantel 

25,5 

Crevettes „Bolognese“ 

Wildgarnelen-Tomatensugo / Bandnudeln / Basilikum 
25 

Lachs 

gegrillte Lachstranche / Rote Bete-Risotto / Wasabisauce 
25 

Pälzer Pasta 

Rote Bete Ravioli mit Ziegenkäsefüllung / Rucolapesto 
16,5/9,5 

 
 

FLAMMKUCHEN
Alsace 

Speck3 / eingelegte Zwiebeln 
10,5 

Gratinée 

Speck3 / eingelegte Zwiebeln / Käse 
11,5

  



 
 

DESSERTS 
  

Rhabarber Panna Cotta 

Rhabarberragout / Erdbeereis 
9 

Mousse im Glas 

Orangenmousse / Grand-Marnier-Schaum 
7 

Schwarzwälder Kirsch 

Törtchen & Eis 
8 

EDDI>S Café Gourmand 

Trüffelpraline / Macaron / Madeleine / Espresso 
7 

mit Grappa 
11 

Sorbets / Eis kugelweise 
 

Zitronensorbet 
Cassissorbet 

Schokoladeneis 
Vanilleeis 
Erdbeereis 

2 

hausgemachter Eierlikör 
4 
 

Zusatzstoffe Speisen: 1 Farbstoff(e), 2 Antioxidationsmittel, 3 Konservierungsstoff(e)  


